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RAZÓN SOCIAL HOTAZA COLECTIVIDADES, S.L. N.R.S 26.00013241/M 

INGREDIENTES PARA 

UNA RACIÓN 

Manzana, pera, naranja, plátano. 

COMPOSICIÓN 

NUTRICIONAL 

Componente Cantidad 

 

Proteínas (g) 1,05 

Lípidos (g) 0,5 

Carbohidratos (g) 18,62 

Energía (Kcal) 83,25 = 348 Kj 

MINERALES 

 

FIBRA 

ALIMENTARIA 
3,12 gr 

VITAMINAS 

 

CARACTERÍSTICAS 

PRODUCTO 

MICROBIOLÓGICAS  ORGANOLÉPTICAS 

Aerobios mesófilos Máximo 100.000 ufc/g Color y olor característicos 

Enterobacterias lactosas positivas Máximo 100 ufc/g Grado de frescura adecuado 

Salmonella Ausencia /25 g  

Escherichiacoli Ausencia /10ml  

Staphylococcusaureus Máximo 100  ufc/25 g  

Listeria monocytogenes Ausencia /25 g  

VIDA ÚTIL 24 horas 

CONDICIONES DE 

ALMACENAMIENTO 
No procede 

CONDICIONES DE 

UTILIZACIÓN / CONSUMO 

Consumo inmediato en el 

comedor 

FORMA DE 

PRESENTACIÓN / 

ENVASE 

No procede  
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Esta información está basada en la información 
misma. 
Ficha Elaborada por Sistemas Integrales de Calidad, S.L

 

 

 

RAZÓN SOCIAL HOTAZA COLECTIVIDADES, S.L.

INGREDIENTES PARA 
UNA RACIÓN 

Helado 
(palma, coco), jarabe de glucosa, suero de 
emulgente (mono y diglicéridos de ácidos grasos), estabilizantes (goma 
garrofín, goma guar, carragenanos), aroma natural 
(annato). Puede contener trazas de 

COMPOSICIÓN 
NUTRICIONAL 

Componente

Proteínas (g)

Lípidos (g)

Carbohidratos (g)

Energía (Kcal)

MINERALES 

VITAMINAS 

CARACTERÍSTICAS 
PRODUCTO 

Aerobios mesófilos

Enterobacterias lactosas positivas

Staphylococcusaureus

Listeria monocytogenes

VIDA ÚTIL 24 horas

CONDICIONES DE 
ALMACENAMIENTO 

No procede

FORMA DE 
PRESENTACIÓN / 
ENVASE 

No procede 
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* Aclaraciones sobre alérgenos: 
X= contiene 
T= puede contener / trazas 
 

 

Esta información está basada en la información facilitada por los proveedores, por lo que la organización no se hace responsable de la inexactitud de la 
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FICHA TÉCNICA 

HELADO 

HOTAZA COLECTIVIDADES, S.L. N.R.S 

(Leche desnatada en polvo, agua, azúcar, grasas vegetales 
(palma, coco), jarabe de glucosa, suero de leche
emulgente (mono y diglicéridos de ácidos grasos), estabilizantes (goma 
garrofín, goma guar, carragenanos), aroma natural 
(annato). Puede contener trazas de gluten, huevo 

Componente Cantidad 

Proteínas (g) 2,6 

Lípidos (g) 4,6 

Carbohidratos (g) 17,4 

Energía (Kcal) 121 = 506 Kj 

 
ALIMENTARIA

MICROBIOLÓGICAS  
Aerobios mesófilos Máximo 100.000 ufc/g Color y olor característicos

Enterobacterias lactosas positivas Máximo 100 ufc/g Grado de frescura adecuado

Salmonella Ausencia /25 g  

Escherichiacoli Ausencia /10ml  

Staphylococcusaureus Máximo 100  ufc/25 g  

Listeria monocytogenes Ausencia /25 g  

24 horas 

No procede 
CONDICIONES DE 
UTILIZACIÓN / CONSUMO 

No procede  
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facilitada por los proveedores, por lo que la organización no se hace responsable de la inexactitud de la 

Página 1 de 1 

Revisión: 3 

Fecha: 30/04/19 

26.00013241/M 

desnatada en polvo, agua, azúcar, grasas vegetales 
leche, cacao magro (2,5%), 

emulgente (mono y diglicéridos de ácidos grasos), estabilizantes (goma 
garrofín, goma guar, carragenanos), aroma natural de vainilla, colorante 

gluten, huevo y frutos secos. 

 

FIBRA 
ALIMENTARIA 

0,00 gr 

 

ORGANOLÉPTICAS 
Color y olor característicos 

Grado de frescura adecuado 

Consumo inmediato en el 
comedor 
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Esta información está basada en la información facilitada por los proveedores, por lo que la organización no se hace responsa
misma. 
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RAZÓN SOCIAL HOTAZA COLECTIVIDADES, S.L.

INGREDIENTES PARA 
UNA RACIÓN 

Yogur . 

COMPOSICIÓN 
NUTRICIONAL 

Componente

Proteínas (g)

Lípidos (g)

Carbohidratos (g)

Energía (Kcal)

MINERALES 

VITAMINAS 

CARACTERÍSTICAS 
PRODUCTO 

Aerobios mesófilos

Enterobacterias lactosas positivas

Staphylococcusaureus

Listeria monocytogenes

VIDA ÚTIL 24 horas

CONDICIONES DE 
ALMACENAMIENTO 

No procede

FORMA DE 
PRESENTACIÓN / 
ENVASE 

No procede 
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Esta información está basada en la información facilitada por los proveedores, por lo que la organización no se hace responsa
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FICHA TÉCNICA 

YOGUR 

HOTAZA COLECTIVIDADES, S.L. N.R.S 

 

Componente  Cantidad  

Proteínas (g) 4,3 

Lípidos (g) 4,0 

Carbohidratos (g) 5,0 

Energía (Kcal) 76 = 318 Kj 

 
ALIMENTARIA

MICROBIOLÓGICAS  
Aerobios mesófilos Máximo 100.000 ufc/g Color y olor característicos

Enterobacterias lactosas positivas Máximo 100 ufc/g Grado de frescura adecuado

Salmonella Ausencia /25 g  

Escherichiacoli Ausencia /10ml  

Staphylococcusaureus Máximo 100  ufc/25 g  

Listeria monocytogenes Ausencia /25 g  

24 horas 

No procede 
CONDICIONES DE 
UTILIZACIÓN / CONSUMO  

No procede  
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26.00013241/M 

 

FIBRA 
ALIMENTARIA  

0,00 gr 

 

ORGANOLÉPTICAS 
Color y olor característicos 

Grado de frescura adecuado 

Consumo inmediato en el 
comedor 
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Esta información está basada en la información facilitada por los proveedores, por lo que la organización no se hace responsable de la inexactitud de la 
misma. 
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LECHE 

Revisión: 2 

Fecha: 30/04/19 

 

RAZÓN SOCIAL HOTAZA COLECTIVIDADES, S.L. N.R.S 26.00013241/M 

INGREDIENTES PARA 

UNA RACIÓN 

Leche UHT semidesnatada. 

COMPOSICIÓN 

NUTRICIONAL 

Componente Cantidad 

 

Proteínas (g) 3,5 

Lípidos (g) 3,9 

Carbohidratos (g) 4,6 

Energía (Kcal) 67 = 280 Kj 

MINERALES 

 

FIBRA 

ALIMENTARIA 
0,00 gr 

VITAMINAS 

 

CARACTERÍSTICAS 

PRODUCTO 

MICROBIOLÓGICAS  ORGANOLÉPTICAS 

Aerobios mesófilos Máximo 100.000 ufc/g Color y olor característicos 

Enterobacterias lactosas positivas Máximo 100 ufc/g Grado de frescura adecuado 

Salmonella Ausencia /25 g  

Escherichiacoli Ausencia /10ml  

Staphylococcusaureus Máximo 100  ufc/25 g  

Listeria monocytogenes Ausencia /25 g  

VIDA ÚTIL 24 horas 

CONDICIONES DE 

ALMACENAMIENTO 
No procede 

CONDICIONES DE 

UTILIZACIÓN / CONSUMO 

Consumo inmediato en el 

comedor 

FORMA DE 

PRESENTACIÓN / 

ENVASE 

No procede  
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Esta información está basada en la información facilitada por los proveedores, por lo que la organización no se hace responsa
misma. 
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RAZÓN SOCIAL HOTAZA COLECTIVIDADES, S.L.

INGREDIENTES PARA 
UNA RACIÓN 

Pan de trigo.

COMPOSICIÓN 
NUTRICIONAL 

Componente

Proteínas (g)

Lípidos (g)

Carbohidratos (g)

Energía (Kcal)

MINERALES 

VITAMINAS 

CARACTERÍSTICAS 
PRODUCTO 

Aerobios mesófilos

Enterobacterias lactosas positivas

Staphylococcusaureus

Listeria monocytogenes

VIDA ÚTIL 24 horas

CONDICIONES DE 
ALMACENAMIENTO 

No procede

FORMA DE 
PRESENTACIÓN / 
ENVASE 

No procede 
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Esta información está basada en la información facilitada por los proveedores, por lo que la organización no se hace responsa

Ficha Elaborada por Sistemas Integrales de Calidad, S.L 

FICHA TÉCNICA 

PAN 

HOTAZA COLECTIVIDADES, S.L. N.R.S 

de trigo. 

Componente  Cantidad  

Proteínas (g) 2,1 

Lípidos (g) 0,2 

Carbohidratos (g) 16,5 

Energía (Kcal) 76 = 318 Kj 

 
ALIMENTARIA

MICROBIOLÓGICAS  
Aerobios mesófilos Máximo 100.000 ufc/g Color y olor característicos

Enterobacterias lactosas positivas Máximo 100 ufc/g Grado de frescura adecuado

Salmonella Ausencia /25 g  

Escherichiacoli Ausencia /10ml  

Staphylococcusaureus Máximo 100  ufc/25 g  

Listeria monocytogenes Ausencia /25 g  

24 horas 

No procede 
CONDICIONES DE 
UTILIZACIÓN / CONSUMO  

No procede  

C
R

U
S

T
A

C
E

O
 

H
U

E
V

O
 

P
E

S
C

A
D

O
 

C
A

C
A

H
U

E
T

E
 

S
O

JA
 

LA
C

T
E

O
 

F
R

U
T

O
S

 D
E

 
C

A
S

C
A

R
A

 

A
P

IO
 

M
O

S
T

A
Z

A
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26.00013241/M 

 

FIBRA 
ALIMENTARIA  

1,20 gr 

 

ORGANOLÉPTICAS 
Color y olor característicos 

Grado de frescura adecuado 

Consumo inmediato en el 
comedor 
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RAZÓN SOCIAL HOTAZA COLECTIVIDADES, S.L.

INGREDIENTES PARA 
UNA RACIÓN 

Pan integral

COMPOSICIÓN 
NUTRICIONAL 

Componente

Proteínas (g)

Lípidos (g)

Carbohidratos (g)

Energía (Kcal)

MINERALES 

VITAMINAS 

CARACTERÍSTICAS 
PRODUCTO 

Aerobios mesófilos

Enterobacterias lactosas positivas

Staphylococcusaureus

Listeria monocytogenes

VIDA ÚTIL 24 horas

CONDICIONES DE 
ALMACENAMIENTO 

No procede

FORMA DE 
PRESENTACIÓN / 
ENVASE 

No procede 
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Esta información está basada en la información facilitada por los proveedores, por lo que la organización no se hace responsa
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FICHA TÉCNICA 

PAN INTEGRAL 

HOTAZA COLECTIVIDADES, S.L. N.R.S 

Pan integral. 

Componente  Cantidad  

Proteínas (g) 2,3 

Lípidos (g) 3,50 

Carbohidratos (g) 19,50 

Energía (Kcal) 77,40 

 
ALIMENTARIA

MICROBIOLÓGICAS  
Aerobios mesófilos Máximo 100.000 ufc/g Color y olor característicos

Enterobacterias lactosas positivas Máximo 100 ufc/g Grado de frescura adecuado

Salmonella Ausencia /25 g  

Escherichiacoli Ausencia /10ml  

Staphylococcusaureus Máximo 100  ufc/25 g  

Listeria monocytogenes Ausencia /25 g  

24 horas 

No procede 
CONDICIONES DE 
UTILIZACIÓN / CONSUMO  

No procede  
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Esta información está basada en la información facilitada por los proveedores, por lo que la organización no se hace responsable de la inexactitud de la 
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26.00013241/M 

 

FIBRA 
ALIMENTARIA  

1,20 gr 

 

ORGANOLÉPTICAS 
Color y olor característicos 

Grado de frescura adecuado 

Consumo inmediato en el 
comedor 
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